
cl.40cl.30 cl.50 cl.100
SPINA BOTTIGLIA

cl.75cl.33Birre

OMNIBUS
(Pilsner - 4.5% Vol.) (Gluten free)

5

PRIUS
(Bionda - 4.7% Vol.)

5.54.5 125

NUCE
(Dubbel - 7.2% Vol.)

65 135.5

QUIS HOC
(Tripel - 8.5% Vol.)

65 146

AES
(Ambrata - 5.7% Vol.)

5.54.5 135.5

WIT-FLOS
(Blanche - 5.3% Vol.)

5.54.5 135.5

LEVIS
(Pale Ale - 3.8% Vol.)

5.54.5 125

RUSCA
(Kerst Bier - 10% Vol.)

6.55.5 14.5

KELLER PILS
(Pilsner - 4.5% Vol.)

4 5.5 10

T+
(USA Bitter Ale - 5.6% Vol.) (Gluten free)

5.54.5 5.5

BULLI
(West Coast IPA - 6% Vol.)

65 6

RE-FLY
(Honey Ale - 5.8% Vol.)

65 146

TRISKELL
(Stout - 5% Vol.)

5.54.5 125

3K
(Session IPA - 4% Vol.)

65 6
(Gluten free)

6 11ARIES
(Bock Rossa - 7% Vol.)

4.5

24
(Grand Cru Invecch. - 6.5% Vol.)

16.9

NOX FURIOSA
(Imperial Stout - 12% Vol.)

76 8

PINK KRIEK
(Lambic alle Ciliegie - 7.5% Vol.)

16.9

GALLUM
(Saison Invecchiata - 7% Vol.)

16.9

NĀIS PURE
(Italian Grape Ale - 10% Vol.)

16.9

NĀIS BLEND
(Italian Grape Ale - 10% Vol.)

16.9

Tutte le birre contengono glutine eccetto dove indicato diversamente.
Chiedi allo sta� per elenco completo ingredienti delle birre.

Degustazione 9
3 x 20cl

18
6 x 20cl Tutti i prezzi sono

espressi in €uro

Bevande

Bibite
Coca Cola
Coca Cola zero
Sprite
Fanta
The al limone
The alla pesca

3

Analcolici
Galvanina Bio
Cola
Chinotto
Gassosa
Aranciata
Cedrata
The al limone
The alla pesca
Cedrata

42Acqua
Naturale e frizzante
Potabile trattata e microfiltrata

After dinner spirits
Distillati di frutta
Mela cotogna
Albicocca

6

Distillati di vino
Jehan Foucart - Calvados
Courvoisier - Cognac
Gelas - Bas-Armagnac
Vecchia Romagna - Brandy

6

Amari classici 5

Amari speciali
Amaro Nonnino
Marasca (ciliegia)
Nocino (inv. 3 anni)
China China

5.5Whisky
William Lawson - Scotch (SCO)
Glen Grant - Single malt (SCO)
O’connell’s (IRL)

6

Liquori alla frutta
Liquore all’albicocca
Crema alpina alla fragola
Crema alpina al limone

4

5Grappe secche
Grappa Arneis
Grappa Ruche

5Grappe aromatiche
Grappa di Malvasia
Grappa di Moscato
Grappa di Chardonnay

5Grappa nobile inv.

5Aqua mater

Ca�etteria
Ca�è
Ca�è dec.

1.5
1.5

Ca�è corretto 2.5

3 5.5 9Bianco fermo - Trebbiano 70%, Malvasia 30% - Toscana

3.5 6 10Rosso fermo - Sangiovese Toscana

cl.25 cl.50 cl.100Vino sfuso

Al calice Chiedici i vini del giorno 5

CALICE BOTTIGLIABolle
   Franciacorta
Metodo classico Biologico - A.a. Casa Caterina - Lombardia

42.5

   Prosecco
Prosecco Biologico - A.a. Bresolin - Veneto

4 18

Rosè
Prosecco rosè - Venev - Veneto

19

Rosso
   Rossobruno
Sangiovese Biodinamico - A.a. Le Verzure - Toscana

25

   Sileo (anfora)
Sangiovese Biodinamico in anfora - A.a. Le Verzure - Toscana

29

Aglianico dal Re
Aglianico - Feudi di S. Gregorio - Campania

19

BetaDelta
Lagrein-Merlot - A. Lageder - Alto Adige

23

Mon Ross
Barbera convenzionale - A.a. Forteto della Luja - Piemonte

18

   Biologico    Biodinamico

Bianco

Muller Thurgau
Muller Thurgau - A.a. Hofstatter - Alto Adige

22

Pinot Grigio
Pinot Grigio - A.a. Hofstatter - Alto Adige

20

Falanghina
Falanghina DOC - A.a. Di Majo - Molise

22

Chardonnay
Chardonnay - Lês crêtes - Valle d’Aosta

27

   Biancoaugusto
Trebbiano e Malvasia Biodinamico -non filtrato- A.a. Le Verzure - Toscana

27

   Fricandò
Albana, A.a. Al di la del fiume - Emilia

25


